
Uw contactpersoon : Huberte
Onze adresgegevens : 				   Ter attentie van:. . . . . . . . . . . . . . . . 
Tel: 0032(4)250.67.83				   Telefoonnummer:. . . . . . . . . . . . . . .
Fax: 0032(4)270.34.45 			   Faxnummer: . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
contact@maisondupeket.be			   E-mail: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
______________________________________________________________
Mevrouw, mijnheer

Aansluitend op uw aanvraag, bieden «La Maison du Peket» en haar Restaurant «Amon 
Nanesse» onze diverse menu’s en tarieven aan:

Datum van het evenement : . . . . . . . . . . .Tijd: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Aantal couverts : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Ter gelegenheid van: . . . . . . . . . . . .

Ons aanbod:

•  Alle prijzen zijn «inc. BTW».
•  Bij alle hoofdgerechten kunt u een keuze maken uit frieten, aardappels uit de oven of 
gebakken aardappels.
•  Keuze uit een vegetarisch gerecht is mogelijk bij iedere gang.
•  Beschikbaarheid (op aanvraag) van een zaal (+/- 45 personen) op een aparte etage van 
ons restaurant.
•  Ons aanbod uit de menu’s is beschikbaar voor groepen vanaf 12 personen.

Onze voorwaarden:

 Een voorlopige reservering wordt gemaakt, vanaf het moment van het versturen van 
deze offerte. De reservering wordt definitief na een bevestiging van uw kant:

•  Via de telefoon (voor groepen kleiner dan 15 pers).
•  Na ontvangst van een aanbetaling van 20% op onze rekening 001-7008707-48 IBAN: 
BE11001700870748 / CODE BIC : GEBABEBB (voor groepen vanaf 15 personen)

Om u zo goed mogelijk van dienst te kunnen zijn, vragen wij u onz juist en tijdig te 
informeren :
•  Een week voor datum evenement, uw keuze uit de menu’s (1 of 2)
•  Vier dagen voor datum evenement, uw specifieke keuze van alle gasten (voor-hoofd-
nagerecht), alsmede het definitieve aantal gasten. 



MENU 1:
Keuze uit voorgerechten:

1. Soep van de dag
2. Toast «Charlemagne» (ui-spek-chamignons)
3. La Tartine de Nanesse (Kaas uit Herve en Luikse siroop)

Keuze uit de hoofdgerechten:

1. Koninginnenhapje (Bladerdeeg met kippenragout)
2. Luikse «Boulleten» (Traditionele gehaktballen in een saus van donker bier Luikse 
siroop en rozijnen)
3. Kippenborst in Aubel-saus (Luikse Siroop, rozijnen en knoflook)

Keuze uit nagerechten:

1. Luikse koffie (Bessenlikeur, mokka-ijs en slagroom)
2. Chocolate-mousse

Onze prijs:

Formule 1: hoofd-nagerecht:         				    EUR 27,00
Formule 2: voor-hoofd-nagerecht: 				    EUR 34,00

Supplement dranken inbegrepen , 1/2 fles wijn per person + 1/4 fleswater

Formule 1+ : 2 gerechten + supl. drank : 			   EUR 42,00
Formule 2+ : 3 gerechten + supl. drank :			   EUR 49,00

De koffie aan het einde van de maaltijd : 3,50 EUR per persoon per formule



MENU 2:
Keuze uit voorgerechten:

1. Ardennes Croquettes
2. Stoofpotje van wild-zwijn
3. Frisée-salade met spekjes van hellingen

Keuze uit de hoofdgerechten:

1. Biekstuk geflambeerd met Peket in een pepersaus
2. Filet van zeebarbeel de «Nanesse» (kaas uit Herve en Luiksesiroop)

Keuze uit nagerechten:

1. Een chocoladekrokant
2. Een palet van Sorbet
3. Ijs-coupe van het huis (Ardbei en aardbei-Peket)

Onze prijs:

Formule 1: hoofd-nagerecht: 				    EUR 40,00
Formule 2: voor-hoofd-nagerecht: 				    EUR 50,00

Supplement dranken inbegrepen , 1/2 fles wijn per person + 1/4 fleswater

Formule 1+ : 2 gerechten + supl. drank : 			   EUR 55,00
Formule 2+ : 3 gerechten + supl. drank :			   EUR 65,00

De koffie aan het einde van de maaltijd : 3,50 EUR per persoon per formule


