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boulets sauce lapin “Pére
Antoine™ accompagnés de
grosses frites & l'anclenne,
la potée aux carottes, la cuis-
se de lapin aux pruneaur,
au sirop d'Aubel et & ia
Leffe brune sans oublier la
frisée aux lardons, les car-
bonnades i la biére “jupiler”
et les basses cotes épaisses
de cochon réties. Ce terroir
branché fait honneur aux
traditions culinaires lié-
geoises et vaul un arrét en
joyeuse compagnie

As Ouhés, le grand comp-
toir liégeois, 19, place du
Marché. Tous les jours,
1247 h et 19-23 h. Vendredi
et samedi, 12417 b et 19-24 h.
Plat unique dpd 12,40 €.
Menu 3 services et bois.
sons, 29,75 €. 04/223.32.25.

La Maison
du Péket

Tout petit, Techantches, le he-
ros d'Outremeuse préférait
dija le pékét au lait. Boisson
principautaire par excellence,
cet alcool de genitvre est
ctfébré depuis une dizaine
d'années par Djuro Sorgic
Ancienne glore du foatball,
Yougeslave de naissance et
Litgeois de coeur, il préside
aux destindes de La Maison
du Pékét oi 250 varidtés at.
tendent curreux ef connais-
seurs. Vielll, flambé, épicé ou
aromatisé de fruits frais (fram-
boises, myrtilles. fraises, ci-
trons...), le pékét se déguste
en compagnie d'un plté du ter
roir en cadet (25 cl) ou tremte-
trois (33 cf). Sitwé dans |2

prolongation de |2 rue de la
Boucherie, en direction du cé-
Hbre Carré, I'endroit vaut un
arrét, de jour comme de nuit.
La Maison du Pékét. 4, rue
de I'Epée. 7 jours sur 7, de
10 h & l'aube. o2f250.67.83.

L'Officine

C'est dans une pharmacie du
XVille sidcle, située prés de
la place Saint-Lambert que
Franco Fraboni est installé en
mal zoon. Toujours d'angine,
les vitrines en chéne ouvragé
de Pofficine laissent planer
un parfum ancien dans la
salle et renvoient & la carte
de L'Officine, une subtile
harmonie entre la cuisine
lidgeoise (rognans de veau
4 la liggeoise, 15,50 ), la tra-

dition frangaise (magrets de
canard au poivre vert, 14,75 €)
€0 une attention particuliére
apportée aux poissons avec,
par exemple une tulipe de
lotte aux creveltes grises et
poireaus (17,90 €)
L'Officine. 4-6, rue Souve-
rain-Pont. Quvert tous les
jours, Menu de la semaine
selon le marché, 17,75 €.
04/250.56.00.

Le Shangai

Prés de la cathédrale Saint-
Paul, dans le centre com
mercial Caleries Cathédrale,
le Shangal est ouvert depuis
1563, La réputation de ce
chinois gastronomigue n'est
plus & faire (la patronne offi-
cie en cusne] et le Shargai




