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Depuis 25 ans,

uand, en 1993, Djuro

Sorgic, I'ex-joueur du

Football Club Lié-

geois, a ouvert la
Maison du Pékét a I'entrée de la
rue de I'Epée, juste derriére
I'hitel de ville de Ligge, il fai-
salt un sacré pari sur I'avenir. A
I'épogque, la place Saint-Lambert
était un gigantesque trou et le
Ceeur historique était trés loin
d'avoir le lustre qu'il a désor-
mais retrouveé,

« Mais, expliquent aujourd hui
Anthony et Gregory, les fils de
Djuro, disparmu en octobre
2012, notre pére avait le pres-
seniiment gue ce quartier allaiy,
un jour, redevenir le vrai centre
de Licge, alors qu il s étast plutdt
déplacé vers la place Cathé
drale. »

A l'origine, la Maison du Péket
tenait tout entiére dans une
étroite maison, et la salle elle-
méme faisait une trentaine de
meéfres cames, avec quelques
tables.

Pourquoi s'étre lancé dans un
tel projet? Anthony et Grego-

ry répondent : « Cela faisarf deé-

Ja pas mal de temps que notre

pere sefant reconverti dans la
restauration, En ouviant la Mai-
son du Péker, i voulail remetine
au gotit du jour une borsson iy-
Prguement liégeorse gui el en
perie de vitesse. v

C'est Djuro Sorgic
qui a crée les pekets
fruités, donnant aux
gens I'impression

de boire un jus de
fruit, quand

il a lancé la Maison
du Peket

[1 est vrai qu'a I'époque, on
avait juste le choix entre une
L] glﬁlli[t_‘ », N Cl_}lli'.ﬂ:"‘ I'I'H._"'['Il'_]'lL'
ou un blanc coca : le pekét ne
se déclinait pas encore en mul-
tiples wvanétés. « Cest nolfre
pere qui a créé les pékéts fuites,

donnant aux gens {'impression
de bofre un fus de fiuit.»

SUR DIX MAISONS

Dans les premiers mois, il
avait mis la Maison du Pékét
€N gerance mais, es vite, 1l a
voulu la gérer lui-méme. Et les
choses sont allées plutdt vite
dés 1995, il ouvrait « Amon
Manesse », un restaurant typi-
quement liégeois situé rue du
Stallon, juste derriére la Mai-
son du Pekeét. Gregory inter-
vient : « (Cesl un vial restaurant
ligoeois, avec des boulets gue
nous fabriguons nous-mémes,
avec de vrates fiites coupées 3 la
main et cutes dans {a gralsse de
boeuf On y trouve aussi les viais
rogmons 4 fa liezeoise. .. »

Tout aussi rapidement, Djuro
Sorgic a fait 'acquisition des
maisons voisines dans 'ilot.
Au point qu'aujourd’hui, la
Maison du Pekeét et Amon Na-
nesse s'étendent sur un en-
semble de dix maisons, avec
des tas de connexions entre
elles! Aujourd’hui, la terrasse
peut accueillic jusqu'a 200

lieu emblématique

la Maison du Peket trone derriere Ia Violette. Un lieu devenu mcontournable

personnes, et a4 l'intérieur, on
I'J‘E_’LI[ ":," ilJl’.‘.l'Ll'I_E'l' ung centaine
d’autres...

Ses fils 'ont assez rapidement
rejoint. Gregory, 41 ans au-

jourd'hui, y est arrivé des
1998. Et son frére Anthony,
qui a désormais 37 ans, 1'a re-
joint deux ou trois ans plus
tard, alors qu'au départ, il se
destinait plutét a la méca-
nique.

Les deux fréres sont aux com-
mandes de la Maison du Péket
depuis 2011, et ils poursuivent
le réve de leur pére qui voulait
créer ici un vrai village du
coeur historique, avec un bar,
un restaurant, une disco-
thégue, mais aussi une rotisse-
rie, une boulangerie !

o Aufournd hui, fe bar existe avec

fa Maison du Péket, le restau-
rant est i avec Amon Nanesse,

nous avons méme un feu dan-
sant chaque samedi et, depuis
2016, aix Elages, nous avors
crég jes Suifes de Nanesse, des
chambres  dhdles, un  peu
comume un gite en pleine ville. »

LES PEKETS A L'EXPORTATION
Le 26 janvier 2010 a eu lieu la
terrible explosion de la e
Léopold, juste en face de la
Maison du Peket. « A I'épogie,
nous avons da rester fermes
pendant deux mors, un Imois au
cowrs  duguel  nous  navons
méme pas pu rentrer dans I'im-
meuble, ef un mors compler de
fravaux, »

Aujourd’hui, en tout cas, la
Maison du Pekét est un lieu
emblématique de Liege, ou les
habitués et les amateurs de
produits liégeois viennent se
reffouver, ou y emménent

leurs invités de passage dans la
Cité ardente.
Les spécialités bien connues de
la maison sont la série de pé-
keéts fruités, vingt-cing varietes
a peu prés, et les quatre varié-
tés de pékets flambés,
Si le Village de Noél et la noc-
turne des Coteaux de la Cita-
delle sont des temps forts pour
la Maison du Péket, le reste de
I'année ne connait pas vral-
ment de moments creux... Et,
désormais, 1l est méme pos
sible de commander les pékeéts
de la Maison du Pékét en
ligne : « Npus Ifvrons parfout,
Line fofs méme, nous avons ex-
pedie des mignonneties en N
velle-Calédonie.  Je  pense
gurefles ont mis guinze jours d v
armivers sourit Anthony Sor-
gic. ©
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